(2 a4 3 personnes)

poulet crunchy, mayonnaise truffée, creme de cheddar, Brioche fagon pain perdu 100 € ) )
galette de pomme de terre, oignons frits, pickles.d'oignons brioche facon pain perdu, sauce Nutella, glace vanille Lady bianca — Dame blanche du Palombaggia 950 €
rouges, salade, tomate, frites glace vanille, chantilly, éclats de praliné, sauce chocolat
3 Moelleux chocolat glace vanille 900 € . | | .
\ Chocobaggia — Chocolat liégeois du Palombaggia 950 €
v lle flottante du Palombaggia 1090 € glace chocolat, glace vanille, sauce chocolat & Nutella,
crevette tempura, chévre pané a la truffe, tapenade maison, é&j\/ 70 ) créme anglaise maison ecigalFcjocEbR it
batonnet de cabillaud pané maison, mayonnaise truffée . i
p Y _— \ e e s 1200 € Assiette de fromages 950 €
L ohe > o = gg tartare de fruits frais, menthe et passion, sorbet citron vert W A
linguines, [égumes marinés facon Thai Café mignon 950 €
charcuteries, fromages X
S Tarte du moment 900 € Bulle mignonne 1350 €
Wi P TCM W cobeiftagogeatir e galtaaA el e ST i, BananeRols & partagor 0%
camembert, miel, pain toasté, romarin, mélange mesclun falL G Y P b b entremet mangue passion, moelleux coco zeste de citron, roll’s de pain perdu Nutella banane, glace, créme chantilly
oignons frits coulis mangue passion, noix de coco rapée
linguine, poulet crunchy, créme de parmesan et
truffe, champignons, cebette, copeaux de parmesan,
tomates cerises, oignons frits ‘ ; . BT  CY TE RS (G oy a e =T f
pain toasté, créme d‘avocat maison, burrata, huile d’olive IAINE DL 12 104 7 NDREDI & SAMEDI DE [21 J‘m”;‘, E I9H A !A‘!E}\

penne, sauce arrabbiata, burrata créemeuse, basilic (‘ ’ ’
auméniéres de chévre, miel, vinaigrette de figue, g: W

mesclun, tomates cerises, lardons
Veggie

VIARG!

M (‘.k&:'”ﬁ’ ate, mozzarella, D iffala. basili IO 1 IS, IVITC S, [
salsa verde et condiments acidulés \\
Veggie “b REGINA
Y I ey S - s y 1ambon champ, Nne fral
pois chiche, citron, pate de sésame, herbes fraiches, filet de beeuf mariné aux 3 poivres, frites maison, sauce poivre 3 sauce tomate, mozzarella, Jambon, champignons Iral: / 2, »
cumin, huile d’olive, pains toastés a lail ® = ' ’F’I’ - 4
1550 € vinaigre batsamic { Joulette

demi poulet réti, frites de patate douce, sauce barbecue miel ’ g

charcuteries italiennes CASANOVA
, créme pesto, mozzarella, mortadelle, pistache:

riz aux tomates, ail, boeuf émincé, sauce soja, sauce huitre, 1600 € ']Tig[[:]f.; balsamique, salade
crevette tempura, chévre pané a la truffe, tapenade maison, salade, tomates, oignons, ceuf, cacahu es frai
bétonnet de cabillaud pané maison, mayonnaise truffée PARM

PARMA

filet mignon de porc cuit bass%rg/ 77 v B0, paUCComatcozzarclia, jalnuChl Cuc il L 2

caeur coulant pesto, huile d’olive de Casteline bio sauce moutarde a lancienné; gratin dauphinois fait maison‘ poIVIons, olves oquette, creme ae Dalsamique

ONNANFR

é&? ; g / 3'garnitures aLAJ c.:hoix:il‘rites, frites ' ouce N ‘?gsz\\{ ZIOI:]M(% 5 reme de truffe, poulet, mozzarella, champignons frai:
&; riz, salade, poélée de [égumes, p / 3 // \ ﬁ\“‘v - S — : i Dé
Je'alancienne b £ 1 C le,-Mmozza eV S¢

. . 4 salice
3sauces au choix : poivre, gorgonzola &A
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romaine, poulet crunchy, tomates, crodtons,
ceufs durs, sauce César, copeaux de parmesan

/ e
filet de cabillaud pané panko, sauce tartare maison, friteﬂa S0

!4 £

les mogernes

CAMPIONE 1650 €
oignons rouges, persillade, ceul

N\

= NN

mesclun, auméniéres de cheévre, figue, tomates cerises,
chips de lard, miel

thon rouge en tataki, wok de légumes au soja, créme
de céléri, graines de sésames

mesclun, féta marinée, tomates cerises, olive de kalamata,

e

concombre, grenade iy : A
Trilogie de saumon : en tartare, juste poélé CURVRE MIEL :
et en rillette. Légumes sautés et beurre blanc \ dri VR ‘ _ v
\\ creme, chéevre, miel, mozzarella, poulet, roquette
K@S/ N créme de balsamique
pé‘che du moment, sauce beurre blanc, Y En semaine : de I2h 4 I5h et de I9h & 22h
écrasé de pommes de terre, petites herbes SAVOYARDE ) Le week-end : de I12h a 15h et de 19h & 22h30
Filet de cabillaud Panko, sauce tartare safranée, créme de créme, mozzarella, pommes de terre, reblochor VENTE A EMPORTER - CLICK & COLLECT
cheddar; oignons frits, pickles d’oignons rouges, salade, frites lardons, oignons rouges 01647713 13
o S L A Frites - Légumes poélés - Pommes Agatha - Linguines SALMONE €1 © lepalombaggia ol
teak hache de boeut, creme de cheddar, pickles d'oignons Riz - Purée 3 la truffe [+2,50€] - Salade verte - Frites - : =

rouges, sauce cocktail ou sauce poivre, oignons frits, salade, de patate douce [+ 2,50€) ~réme ciboulette, mozzarellz www.palombaggia-restaurantcom

tomate, frites




% leg- ving oo Table eg- virg rouges es- virg rouges les virg plarcs leg ving Hlancs dfour

San Pellegrino 051 -4¢€ IL-6¢ 125¢l 25¢l 50c! 125¢cl 75cl 125¢! 75cl 125¢l 75¢l 125¢l 75¢!
Orezza IL-75¢ ORIGINE FRANCE BORDEAUX VALLEE DU RHONE BOURGOGNE CHARMES
' Rosé. Blanc, Rouge TER R AOP Bordeaux Supérieur 6¢€ 26¢€ AOP Cotes du Rhone 7€ 28¢ AOP Chard?n[\ay ‘ 6e ghe IGP Cétes de Gascogne 6.5¢ 28¢
&f fﬁ Chateau Landereau Gentilhomme Bouchard Ainé et Fils Plaimont vignerons
14
2€ K&S/ é 9 5 AOP Haut-Médoc 7€ 38¢ AOP Chateauneuf du pape 84€ AOP (?habhs A4€
T 750l Chateau Le Souley Sainte Croix LOratoire des Papes Domaine Passy le Clou
50 c
BOURGOGNE AOP Cote Rotie 120€ VALLEE DE LA LOIRE K&X/ ’ ’
AOP Bourgogne 7€ 36€ AOI.) el o6 9 peTze! = E Guigual. Brune et Blonde AOP Pouilly Fumé 8€ 39¢ 5 5 5
Crotchetron Antoine de la Farge 1250l 75¢]

Hautes cotes de Beaune, Nuiton Beaunoy

é%‘/ . 4@ W AOP Mercurey A4€ AOP Saint Emilion 9.5¢ 55¢€ VALLEE DU RHONE IGP Méditerranée 6.5€ 27€
_b Domaine Michel Juillot Chateau Barberousse MM AOP Cotes du Rhone 55€ 24¢€ Esprit Méditerranée, Domaine de Berne

A€ - : “Les Artistes”
BEAUJOLAIS AOP Paillac 65 AlE e s AOP Cotes de Provence 37€
AOP Brouilly 7€ 38¢ Chateau La Tour d'Aspic Chéteauneuf du Pape 80€ UP Rosé, Domaine Ultimate Provence
é%‘/ Domaine Louis Téte DOCG Moscato dAsti 6.5€ 28.5¢€ Clos de ['Oratoire des Papes
[70€ Casarito Acquesi 5
W VALLEE DE LA LOIRE AOF Pomme!‘ol q PROVENCE AOP Cotes. de Prf)vgnce X ’ 45€
—_—eeee } Chéteau Nénin N Cuvée Marie-Christine. Chateau de [Aumérade
7 AOP Chinon 6€ 33¢€ Prosecco 85¢€ 35¢€ AOP Cétes de Provence 7€ 30¢€
Coca Cola / Coca Cola Zéro - 33cl Réserve, Baudry Dutour DOC Extra Dry Folonari UP Blanc. Domaine Ultimate Provence
Orangina — 23¢l 4€
Lipton Ice Tea péche - 25¢l 4€
San Pellegrino Limonata /Aranciata Rossa—-33cl 4€ - ,
Ginger Beer - 20cl 45€ Kejz M presstong
Redbull. Sugar free & Tropical - 25¢l 6€ 1 — EN DETOX
Schweppes Premium mixer — 25¢l 4€
LES CREATIONS LES SANS ALCOOL Soda Agrumes 8¢
: . . ! pamplemousse frais, orange fraiche, citron frais,
3 ﬁ? , , @[2 é”S/ M éom Spicy Passion 12€ Nos classiques sans alcool 7.5€ sirop de sucre de canne, tonic
. - Ginger Boost 8¢
Martini Bianco / Martini Rosso 6€ Emeraude 8¢ infusion de gingembre et menthe, miel, sirop de
Lillet Rosé / Blanc 6€ Multi-Spritz 12€ fleur de sureau, sirop de concombre, jus de citron
6€
&f’ M Rubis 8¢
Lune de Miel 12€
RHUM G Jardin dEden 7€
Pink Flower 12€ _
Exotique 8¢
L.a coupe
La piscine Teabiscus 12€ Floral 8€
Champagne Chambord -
WHISKY . ;
Pour laccompagner, découvrez
Cuvée Palombaggia o la gamme Schweppes Premium
Mixer +2,5€ H
Meoét et Chandon Brut, Rosé ou Ice Corail |14€
pél‘ia| - VODKA
Ruinard Blanc de Blancs -
Champagne Chambord l4€
Expresso / Allongé / Serré
Double expresso é%‘, dlllm LES CLASSIQUES
ol ; Nos classiques & 95€

Noisette

Café creme
Cappuccino
Chocolat chaud
Irish coffee

Nos classiques a 10.5€

'abus dalcool est dangereux pour la santé. & consommer avec modération. Création et impression ldcouleur



