Planche de fromages ou = - - S
:‘ _ Charcuterie Italienne, ou Mixte 5 2350 €

-Planche Méditerranéenne 2890 €
Crevettes croustillantes, chévres panés a (a truffe, tapenade
- maison, beignets de courgettes; pan con tomate, mayonnaise

S truffée
Pata Negra affinage 24 mois 2290¢€
Camembert roti miel et romarin 1450€

Camembert, miel, pain toasté, romarin, mélange mesclun

: La Burrata % 1090 €
Burrata crémeuse, duo de tomates grappes rouges et
“Jjaunes, huile d'olive de Kalamata et Basilic frais

A Croustillants chévre et miel 950 €
Auménieres de chévre, miel, vinaigrette de figue,
I mesclun, tomates cerises, lardons

Tartare de saumon et avocat 1200 €
Tartare de saumon et avocat, émincé de crabe,
mayonnaise citronée maison

Houmous Veggie 950 €

Pois chiche, citron, pate de sésame, herbes fraiches,
cumin, huile d’olive, pains toastés a lail

s%’ette :Italfaue ‘ 1250 €

Charcuteries italiennes

5] ‘- 5

Assiette Méditerranéenne (5 piéces)

revette tempura, chévre pané a la truffe, tapenade
. maison, beignets de courgettes, pan con tomate, mayon-
‘ ‘naise truffée

1490 €

Vlttelo To * 1400 €
‘Carpaccio de veau, émulsion au thon et aneth , pickles
de graines de moutarde et huile d’olive extra vierge

s ‘i! 1690 €
J'Romame, poulet crunchy, tomates, crodtons, 0
ceufs durs sauce César copeaux de parmes'aﬁ

j grande chévre mtel’ﬁ

v'Mesclun aumoaniéres de chévre, wnargreﬂ‘e de ﬁgue -
tomates cerises, chips de lard, miel

F £ Salade Océane )E
‘ " Romaine, saumon fumé, avocat, asperyes tomates. cerlse
.  vinaigrette facon cocktail

Manzo creamy cheese burger Classic ou Pepper 1850 €
Steak haché de boeuf, créeme de cheddar, pickles d'oignons
rouges, sauce cocktail ou sauce poivre, algnons frits, salade,
tomate, frites —

PalomBurger = : -~ I950¢
Poulet crunchy, mayonnaise truffee créme de cheddar,
galette de pomme de terre, oignons frits, pickles d'oignons
rouges, salade, tomate, frites |

FishBurger 1890 €
Filet de cabillaud panko, sauce tartare safranée, creme de
cheddar; oignons frits, pickles d'oignons rouges, salade, frites

Burger ltalien
Steak haché de beeuf, Gorgonzola crémeux, roquette,
oignons rouges, tomates confites, pesto verde

Ces- pites

Orecchiette al pomodoro Veggie

basilic frais - Supplément burrata = 5€

Rigatoni Salmone 1790 €
Rigatoni, saumon fumé et cuit, creme de parmesan, cebette,
copeaux de parmesan, tomates cerises, oignons frits

Linguines poulet Truffe 1950 €
Linguine, poulet crunchy, creme de parmesan et truffe,
champignons, cebette, copeaux de parmesan, tomates
cerises, oignons frits

Cassolette de Coquillettes au Jambon Truffé 1800 €
Beurre, jambon a la Truffe, jaune d’ceuf, comté affiné rapé

Tagliatelle alle Vongole 2200 €
Palourdes, persillade, tomates cerises
Filet de beeuf mariné aux poivres 2790 €

Filet de beeuf mariné aux 3 poivres, frites maison,
sauce poivre - Supplément foie gras de canard poélé +5€

Tataki de Filet (basuf) 2200 €
Filet de Beeuf saisi, croute de sésame, sauce soja, riz
Supréme Poulet jaune 1900 €
Supréme de poulet basse température, tagliatelles,

creme de champignons frais, jus de viande

Le boeuf qui "riz" 1990 €

Riz aux tomates, ail, beeuf éminceé, sauce soja, salade, tomates,
oignons, ceuf, cacahuetes, herbes fraiches

Cote de Cochon fermier
Jus de viande, mousseline de carottes

Cote de beeuf kg (2 & 3 personnes)
Comme a lancienne

3 garnitures au choix : frites, riz, salade, poélée de légumes,
purée maison - 3sauces maison au choix : jus de viande, poivre;
tartare, béarnaise, gorgonzola

79.00€

La Grande Aventure (2 4 3 personnes) 8500€
Filet de beeuf mariné aux trois poivres, entrectte, cote de cochon

fermier, cassolette de boudin noir par « Christian PARA », purée a
[huile de noisette et pommes grenailles ;

Fish'n'Chips T  1e90¢

Filet de cabillaud pané panko, sauce tartare maison, frites maison

Tataki de Thon rouge en crolite de sésame  2250€
Thon rouge en tataki, nouilles et légumes sautés ausoja ‘

facon wok, graines de sésames

Tout saumon : Vof
Trilogie de saumon : en tartare, juste poélé et en rillette
Légumes saut€s et beurre blanc .

Filet de Daurade ‘ ~ 1990¢
Huile dolive de Kalamata aux petits [égumes, écrasé de pommes de terre

1900 €

23006

550€ <
Orecchiette, sauce tomate maison, huile d’olive, pois chiche,

5

A

Brioche fagon pain perdu 1100 €
Brioche facon pain perdu, sauce Nutella, glace vanille

Coupes glacées 2 boules - 8€ /'3 boules - ll€
Glaces : Vanille, Chocolat, Pistache, Praliné, Caramel beurre salé
Sorbets : Fraise, Framboise, Clémentine, Poire, Citron-Basilic

Moelleux chocolat glace vanille 10.00 €
Lady bianca — Dame blanche du Palombaggia 950 €
Tiramisu du moment 1L00 € Glace vanille, chantilly, éclats de praliné, sauce chocolat
e Créme Brulée 1000€  Chocobaggia - Chocolat liégeois du Palombaggia 950 €
g Créme brulée a la vanille de Madagascar Glace chocolat, glace vanille, sauce chocolat & Nutella,
éclats de chocolat, chantilly
Crumble en plusieurs facons 1400 €

Compotée de pomme a la verveine, condiment caramel,
pommes réties, crumble 3 la fleur de sel

Assiette de 3 Fromages IGP 950 €
mesclun, vinaigrette

Fraicheur de fruits 1200€
Déclinaison de fruits frais de saison accompagnés de ses
sorbets Framboise, Poire et Citron-Basilic

Café mignon 050 €

Bulle mignonne 1500 €

Big Profiteroles - 24 3 personnes 1900 €
Cing choux fait maison garnis de créme glacé Vanille, Chocolat,
Caramel beurre sal€, Praliné et Pistache. Coulis de chocolat et chantilly

Entremet Pistache et Framboise 1150¢€
Biscuit moelleux aux éclats de pistache, confits de fruits
rouges, cremeux et croustillant de pistache torrefiees

DI DE I2H A 14H30 ET DE I9H A 22H30

1500 €

Sauce tomate, parme
vinaigre balsamique,

Créme pesto, mozzarella, mc

1600 € vinaigre balsamique, salade

1600 €

d]ves

‘tom te hon pers?l[ade poivrons,

Créme de truffe, poulet,' mozza
parmesan e

Garnitures +350¢

Frites

Légumes poélés
Pommes Grenailles
Linguines

Riz

Purée a la truffe [+2.50€)
Salade verte

aurantcom
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Vittel : 05L-4¢ IL-6¢ 125¢l 50c! 1250l 750l 125¢l 750l 1250l 75¢l 125¢l
San Pellegrino 05L-4€ |L-6¢€ ORIGINE FRANCE BORDEAUX VALLEE DU RHONE BOURGOGNE CHARMES
Orezza IL-75¢ Rosé. Blanc. Rouge 3¢ I7€ AOP Bordeaux Supérieur 6€ 26¢€ AOP Cotes du Rhone i€ 28¢ AOP Chardonnay 6¢ 26¢€ IGP Cétes de Gascogne 6.5€ 27€
&5/ A é&g/ Chateau Landereau Gentilhomme Bouchard Ain¢ et Fils Plaimont vignerons
14
A i €
W W WMM AOP Haut-Médoc 7€ 38¢ AOP Chateauneuf du pape 84€ 'I';\OP (?hal;hs B 44
Sirop 2€ " s 75¢] Chateau Le Souley Sainte Croix Coratrege o .. i KQS/ '/i’/f"S/ W
Diabolo 3.5¢€ BOURGOGNE AOP Cote Rotie 120€ VALLEE DE LA LOIRE
Menthe, Grenadine, Fraise, Framboise, Cerise, Péche, AORBourgoend 7€ 36¢€ AOP Lalande de Pomerol 128 E Guigual: Brune et Blonde AOP Pouilly Fumé 8¢€ 39¢€ 125cl 75¢l
Pastéque, Hibiscus, Fleur de Sureau, Pamplemousse, Hautes cotes de Nuit Nuiton Beaunoy Croix Perron Antoine de la Farge IGP Méditerranée 65¢ 27¢
Orange Sanguine, Concombre, Violette, Kiwi, Mangue ) e A Esprit Médit o)) . d. B
AOP Mercurey A4€ AOP Saint Emilion 95¢€ 55€ &5/ M VALLEE DU RHONE spri iterranée. Domaine de Berne
Domaine Michel Juillot Chéteau Barberousse AOP Cotes du Rhone 6€ 26¢ AOP Cotes de Provence 8< 45¢€
' “Les Artistes” ax e y el
/{,\5/ e BEAUJOLAIS AOP Pailac 65€ il 1250l 75¢l M, de Minuty
4 AOP Brouilly 7€ 38¢ Chéateau La Tour dAspic Chéteauneuf du Pape 80€
Jus d’'orange, Pomme, Ananas, Cranberry, 4€ Damain Louisiate DOCG Moscato dAsti 6:5€ 285€ Clos de |Oratoire des Papes AOP Cotes de Provence, Cru Classé 37€
Abricot, Mangue Casarito A i Symphonie, Chateau Sainte-Marguerite
VALLEE DE LA LOIRE Sl i HaSSensy PROVENCE e £
AOP Chinon 6€ 33€ Prosecco 85€ 35¢€ AOP Cétes de Provence 7€ 30€  AOP Cotes de Provence 39¢

Réserve, Baudry Dutour DOC Extra Dry Folonari

Cuvée Marie-Christine, Chateau de [Aumérade

et 527

Coca Cola / Coca Cola Zéro - 33cl

Orangina - 25c¢|
Lipton Ice Tea péche - 33cl

4€
4€

San Pellegrino Limonata /Aranciata Rossa—33cl 4€

Redbull - 25¢l 5.5¢€
Organics - 25¢l 45¢€
Tonic water; ginger beer, mathé

Martini Bianco / Martini Rosso 6¢€
Lillet Rosé / Blanc 6€
Campari 6€
Ricard 6€
Suze 6€
Kir vin blanc 6€
[cassis, mire, péche, framboise, chataigne)

Kir Royal 125¢€
[cassis, miire, péche, framboise, chataigne)

LES CAFES

Expresso / Allongé / Serré 27¢€
Double expresso 4€
Décaféiné 27€
Noisette 27€
Café créme 35€
Cappuccino A€
Chocolat chaud 35¢€
Irish coffee 10€

LES THES & INFUSIONS — MAISON DAMMANN 35€
Menthe, Earl Grey, Ceylan, Fruits rouges, Jasmin,
Coquelicot gourmand, Vanille, Yunnan, Infusion Verveine,
Infusion Camomille

LES FRAPPES

Café Frappé 35¢
Latté Frappé 45€
Supplément sirop MONIN l€

Caramel, Cannelle, Pain d’épice, Miel, Vanille

N é%‘, /
2501-55€ 50cl-8€ .\
2501 -55€ 500l - 8€ A

UP Blanc. Domaine Ultimate Provence /

45€ 3 \

N7

é .

Affligem
Birra Morreti (talie) >
IPA Lagunitas 2601-55¢ 5001~ 8€ LES CREATIONS LES SANS ALCOOL 4
é%/ M Wéé%/ Raspberry Moon 12€ Nos classiques sans alcool 75¢€
Vodka Absolut, sirop de coco, purée de framboise, Majito, Majito fruits, Pina Colada,
Jus de framboise, Prosecco, sirop de sucre de canne Virgin Love on the beach
Pietra (Corse). Colomba Blanche (Corse), 33cl- 6€
Desperados Multi-Spritz 12€ Passion 8€
Limoncello, jus de citron, purée de fraise, sirop Jus d'ananas, jus de mangue, puree de passion,
K(ys/ a,éw#&/ d’orange sanguine, Prosecco, soda Jus de citron, sirop de cerise
RHUM GIN Lune de Miel 12€ Rubis 8€
HavanaClub3ans  85¢ - Rhum Barcardi blanc, jus dananas, sirop de miel, Sirop de myrtille, jus de pomme, San Pellegrino Limonata
Boriardi Biance: 85¢ Bombay 0"'8'"?' 9¢€ jus de citron, ginger beer :
Bacardi Carta Oro 9€ Bombey Seppiirs s "o " Fleu_r .du MaqUIs : S 52
Trois Riviéres (50°) 9¢ Hendrick's 12€ Le Slgnatu re l4€ Martini Floreal sans Alcool, sirop de jasmin, jus de
Malfy (ltalie) I2€ Gin Malfy Rossa, liqueur maison de Yuzu cranberry, jus de citron, Tonic, Ginger Beer,
Havana Club 7ans  10€ Citadelle (France) 12€ et Bergamotes, jus de citron vert, sirop de sucre framboises fraiches
Diplomatico Reserva  [2€ More (Es ) de canne, blanc d’ceuf [possible sans), basilic frais
Naga (Indonésie) l4€ e e Exoti 8¢
i Generous (France) 15€ etk
Planteray X0 20 ans  14€ Sunset Breez 12€ Nectar de mangue, purée de coco, purée de
(Colombie) Pour laccompagner, decouvrez Vodka Absolut, jus dananas, jus de citron, framboise
Bailly 12 ans Martinigue) 15¢ la gamme Organics® +2,56 purée de péche, purée de framboise \
Jardin dEden 7€
WHISKY Teabiscus 12€ Ananas, Sirop péche, jus de citron, purée de fraise
William Lawson's 8€ Thé glace menthe, sirop d'hibiscus, sirop de
Jack Daniel's oe | VODKA framboise, jus de citron, gin (Bombay Original),
Bourbon Bulleit l0€ Eristoff 85€ Saint Germain, framboises fraiches, menthe fraiche, LES CLASSIQUES
Sexton (Ireland) 2 S osoht e G Nos classiques & l0€
Nikka Coffrey Grain  |4€ | Grey Goose e 0ld Jazz 15€ Aperol Spritz, Cosmapolitan, Tequila Sunrise,
Legavulin 16 ans i Bourbon Bulleit, Cognac Henessy VS, Grand Majito (classique, passion, fraise, framboise,
Aberlour I2 ans I5€ Marnier, sirop de thé noir fumé maison, jus de citron péche ou coco, Love on the Beach, Americano
f
é@} 6/ W ThymTation e Nos classiques a ll€
4 BarcardiCarta Oro, liqueur de mandarine, sirop Pina Colada, Ma Tai, Porn Star Martini, Caipirinha
Get 27 / Get 3l 8¢ dg grenade, jus de citron, the blanc thym citronne, [classique, passion, fraise, framboise, péche ou
Amaretto Disaronno Be e cocol, Moscow Mule, Spritz St Germain, Old
Baileys 8€ La Poire Mexicaine |4€ Fashionned, Mint Julep, Negroni
Liopcel i Tequila [Acayucan), Saint Germain, jus de citron,
Eau de vie Poire Williams, Mirabelle 8€ jusqde po mn{; pur’ée de poire Z :
Calvados 10€
Armagnac 12€ Champagne Chambord l4€
Cognac Hennessy VS 12€ Chambord®, champagne, purée de framboise,
Cognac Hennessy XO 20€ Jjus de citron vert, framboise fraiches

La coupe 12€
La piscine 139¢€
Cuvée Palombaggia - la bouteille 55€

Moét et Chandon Brut - (a bouteille 75€
Moét et Chandon Brut, Rosé - (a bouteille 85€

Ruinart Blanc de Blancs - la bouteille 160€

EN DETOX

Soda Agrumes 0¢€
Pamplemousse frais, orange fraiche, citron frais,
sirop de pamplemousse, tonic

Ginger Boost 0€
Infusion de gingembre et menthe, miel, sirop de
fleur de sureau, sirop de concombre, jus de citron

Thé glacé maison 4 la péche 6€
Thé glacé maison au citron 6€
Thé glacé maison mangue 6€
Thé glacé maison menthe-framboise ~ 6.5€
Thé blanc glacé maison thym, lavande  6.5€

Labus dalcool est dangereux pour la santé. 4 consommer avee modération. Création et impression Ideouleur
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